GRUP 3117 ISLENMIS UNLU URUNLER KRITER TASLAGI
(NACE Grup 10.71 Ekmek , Taze Pastane Uriinleri ve Taze Kek Imalati)

3- EKMEK, EKMEK CESITLERI VE UNLU URUNLER, SERBETLI HAMUR
TATLILARI URETIMI

1) Ekmek iiretiminde islem sirasi itibariyle genellikle asagida belirtilen makinalar kullanilmaktadir.
- Un eleme makinast

- Hamur yogurma makinasi

- Hamur kesme, tartma, konik ¢evirme makinasi

- Hamur sekillendirme makinasi

- Hamur dinlendirme makinasi

- Fermantasyon (Mayalama) odas1

- Finin (Tas firin - odunlu, doner firin, matador firin, kontinii firin )

- Ambalajlama

2) Makine ve tesisat incelenir. Hamur yogurma, kesme, tartma, konik ¢evirme, sekillendirme, hamur
dinlendirme ile pisirme agamalarinda darbogaz arastirmasi yapilir.

3) Kapasite Hesabi :

Kapasite 8 saat 360 {*} isgiinii lizerinden hesaplanir. Firinlarda doldurma — bosaltma dahil sarj
stiresi 20 — 30 dakikadir. Saatte en fazla 2-3 sarj yapilir.

Ozel tip ekmeklerde (tam bugday ekmek, francala, lavas, sandvig, tost, hamburger, vb.) pisirme
siireleri eksper heyetince yerinde tespit edilir.

K = (Firina konulan adet ekmek hamuru) x (Saatlik sarj sayis1) x 8 x 360 x R
K= Ekmek, Adet/ Y1l

R=Firin ¢esitleri itibariyle randiman degerleri :

Tas firinlarda (odunlu) 0.65
Matador firinlar 0.75
Doner firinlarda 0.85
Kontinu firinlarda 0.95

Firma konulan adet ekmek hamuru, firinin cinsine gore tespit edilir.
e Odunlu tag firinlarda bir seferlik firmin aldig1 ekmek adedi hamuru adedi,
e Doner firin ve matador firinlarda araba ve tava sayisi,
e Kontinii firinlarda ise saatlik ekmek hamuru adedi iizerinden belirlenir.

4)

Ekmek Hamuru Miktar,, Kg/yil = Ekmek Adedi (K) x (Pismis Ekmek Gramaj: x 0.001

Hamurdan Ekmek Verimi)

Kg/y1l olarak bulunan ekmek hamuru, pistiginde su kaybi nedeniyle % 12 - 23 arasinda gramaj
kaybina ugradigindan, hamurdan ekmek verimi % 77 — 88 arasinda degisiklik gosterir.



Bu kayip tiriin cinsi, ekmek ¢esidi ve iiretim tiiriine baglh olarak degisebilmektedir. Bu nedenle
verim tespitinde firma beyani ve eksper heyetinin yapmis oldugu gozlemler esas alinacaktir.

5) Thtiyac maddeleri (Un, maya, tuz, ambalaj malzemesi, vb.), iiretici firma tarafindan verilen
recetelere gore ekmek hamuru miktar esas alinarak eksper heyeti tarafindan tespit edilir.

Ornegin; Un miktar1 = (Ekmek hamuru, Kg) x ( % 60 — 65)

6) Kapasite Raporunun Yillik Uretim Tablosunda (Tablo II) ekmek ve gesitleri  “kg” cinsinden
gosterilecektir.

Yillik ekmek iiretimi (kg/yil ) = Ekmek (K) adet/y1l x pismis ekmek gramaji / 1000

ORNEK:
- Doner firinda 250 gramlik ekmek iiretildigi ve iiretim darbogazini firin teskil ettigi takdirde;
- Firina konulan ekmek hamuru 100 adet,
- Uretimde islem siiresi 30 dakika, saatteki sarj sayis1 2 ,
- Doner firinlarda randiman degeri R = 0.85,
- Hamurdan ekmek verimi 0.83 olarak tespit edilirse,

Buna gore 6rnek yillik ekmek iiretim kapasitesi ;

K = (Firina konulan adet ekmek hamuru ) x (Saatlik sarj sayis1 ) x 8 x 360 x R = Ekmek,
Adet/y1l

K =100 X2 X8 X 360 X 0.85 = 489.600 Adet/y1l ekmek

(Pismis Ekmek Gramaji x 0.001

Ekmek Hamuru Miktari, Kg/yil= Ekmek Adedi (K) x —
Hamurdan Ekmek Verimi)

Ekmek hamuru miktar1 = 489.600 x (250 x 0.001 / 0.83) = 147.470 kg/y1l
Ihtiya¢ maddeleri :

Ekmek hamuru miktar: esas alinarak ( 147.470 kg/y1l )

Un = 147.470x 0.62 =91.431 kg/y1l
Maya = 147.470 x 0.045 = 6.636 kg/y1l
Tuz = 147.470x0.01 = 1.475 kg/yil
Katki Maddesi = 147470 x 0.015= 2.212 kg/yil
Su = 147.470x0.31 =45.716 kg/y1l

e Ornek olarak gosterilen hesaplamalar ve oranlar iiriin gruplarina gore degisiklik gosterebilir.

Ekmek Miktar1 (Kg/yil) = Adet x Pismis Gramaj x 0.001
Ekmek Miktar1 (Kg/yil) =489.600 x 250 x 0.001 = 122.400 kg / y1l
(Cikan sonuc ,Tablo II’ye yazilacak miktardir.)



UNLU URUNLER (Simit, Pogaca, Kuru Pasta, Yas Pasta, Kurabiye vb.)

1) Unlu iriinler tretiminde islem siras1 itibariyle genellikle asagida belirtilen makinalar
kullanilmaktadir.

- Un eleme makinasi

- Hamur yogurma makinasi

- Firin (Tas firin - odunlu, doner firin, matador firin, kontinii firin )

Ambalajlama

e Uretim gesidine gore farkli makineler kullanilabilir.

2) Makine ve tesisat incelenir. Darbogaz arastirmasi yapilir.

3) Kapasite Hesaba :
Kapasite 8 saat 300 isgiinii tizerinden hesaplanir.
K (adet/y1l) = (Firina konulan adet iiriin hamuru) x (Saatlik sarj sayis1) x 8 x 300 x R
K = Uriin, Adet/ Y1l

R=Firin ¢esitleri itibariyle randiman degerleri :

Tas firmlarda (odunlu) 0.65
Matador firinlar 0.75
Doner firinlarda 0.85
Kontinu firinlarda 0.95

Firina konulan adet hamur, firinin cinsine gore tespit edilir.
e Odunlu tas firmmlarda bir seferlik firmin aldig tiriin adedi hamuru adedi,
e Doner firin ve matador firinlarda araba ve tava sayisi,
e Kontinii firinlarda ise saatlik tirtin hamuru adedi tizerinden belirlenir.

4)
Adet (adet)x Pismis Uriin Gramaji(adet/y1l) x 0.001
Hamurdan Uriin Verimi

Hamur miktar1 (Kg/yil) =

Kg/yil olarak bulunan hamur, pistiginde su kayb1 nedeniyle % 10 - 20 arasinda gramaj kaybina
ugradigindan, hamurdan ekmek verimi % 90 — 80 arasinda degisiklik gosterir.

Bu kayip iiriin cinsi, iiriin ¢esidi ve liretim tiiriine bagh olarak degisebilmektedir. Bu nedenle
verim tespitinde firma beyani ve eksper heyetinin yapmis oldugu gozlemler esas alinacaktir.

5) ihtiyac maddeleri (Un, maya, tuz, ambalaj malzemesi, vb.), liretici firma tarafindan verilen
recetelere gore lirlin hamuru miktari esas alinarak eksper heyeti tarafindan tespit edilir.

Ornegin; Un miktar1 = (Hamur, Kg) x (% 60 — 65)

6) Kapasite Raporunun Yillik Uretim Tablosunda (Tablo II) unlu mamiiller “kg” cinsinden
gosterilecektir.



YilliK iiriin iiretimi (kg/y1l ) = Ekmek (K) adet/y1l x pismis ekmek gramaji/ 1000

ORNEK:
- Doner firinda 100 gramlik pogaca iiretildigi ve liretim darbogazini firin teskil ettigi takdirde;
- Firina konulan ekmek hamuru 150 adet,
- Uretimde islem siiresi 15 dakika, saatteki sarj sayis1 4,
- Doner firinlarda randiman degeri R = 0.85,
- Hamurdan pogaga verimi 0.85 olarak tespit edilirse,

Buna gore ornek yillik pogaca tiretim kapasitesi ;

K = (Firina konulan adet pogaca hamuru ) X (Saatlik sarj sayisi ) x 8 x 300x R = Ekmek,
Adet/y1l

K=150 X4 X8 X 300X 0.85=1.244.000 Adet/y1l Pogaca

Pismis Pogaca Gramaji x 0.001

Hamur Miktari, Kg/yil = Pogaca Adedi (K) x —
Hamurdan Pogaca Verimi

Pogaga hamuru miktar1 = 1.244.000 x (100 x 0.001 / 0.85) = 144.000 kg/y1l
Ihtiya¢ maddeleri :

Pogaca hamuru miktar1 esas alinarak ( 144.000 kg/y1l )

Un = 144.000 x 0.62 = 89.280 kg/yil
Maya = 144.000 x 0.045 = 6.480 kg/yil
Tuz = 144.000x 0.01 = 1.440 kg/yil
Katki Maddesi = 144.000 x 0.015 = 2.160 kg/y1l
Su = 144.000 x 0.31 = 44.640 kg/y1l

e Ornek olarak gosterilen hesaplamalar ve oranlar iiriin gruplarina gore degisiklik gosterebilir.
Pogaca(Kg/yil) = Adet(yil) x Pismis Uriin Gramaji(kg/yil) x 0.001

(Cikan sonug¢ ,Tablo II’ye yazilacak miktardir.)

SERBETLI HAMUR TATLILARI (Baklava, Tulumba, Halka Tathsi vb.)

Hamur Yogurma Makinesi kapasitesi hesaplanir. Firinda pisirilen ¢esitler i¢in pisirme kapasitesi,
kizartilan {irtinler i¢in sekillendirme (tulumba makinesi vb.) ve kizartma makinesi kapasitesi
hesaplanip, darbogaz arastirmasi yapilir.

Hamur ve serbet ihtiyaglar1 ayr1 ayr1 gosterilir.
Hamur agirlig1 kadar serbet ilave edilir.

Serbet ihtiyac Maddeleri:
(% 60-%30) Seker
(% 40 -% 70) Su



Ihtiya¢ maddeleri toplam1 %100’{i asamaz.

ONEMLI NOT :

Sanayici tanimina girmeyen ve perakende satis yapan unlu iiriin ve tath (simit, pogaca,
serbetli tathlar gibi...) iliretimi yapan pastane, tathci, kafe vb. isletmelere kapasite raporu
diizenlenemez.



