GRUP: 3111
MEZBAHA URUNLERIi, ET MAMULLERI, DERILER, YAN URUNLER
1- SUCUK, SALAM VE SOSIiS IMALATHANELERI

Sucuk, salam, sosis ve jambon imalinde kiyma makinesi ile doldurma makinalarinin,
kronometraj yapmak sureti ile saatteki imalatlari bulunur. Ayrica kurutma ve sogutma
makinalarinin da hacimleri nazar1 itibare alinarak dar bogaza gore kapasite tespit olunur. Sucuk
imalinde kampanya siiresi 150 giin, sosis, salam ve jambon imalinde ise kampanya siiresi 300
glindiir.

Liizumlu ihtiya¢ maddelerinin miktar1 asagida gosterildigi sekilde hesaplanir. Yalniz sosis
imalinde bu maddeler % 50 noksan olarak kabul edilir.

Karabiber : 1 ton igin 1.5 Kg.
Kirmizi biber : 1 tonigin 15 Kg.
Kimyon : 1 ton igin 20 Kg.
Yeni bahar :1tonicin 1Kg.
Sarimsak : 1 ton igin 50 Kg.
Tuz : 1 ton i¢in 30 Kg.
Bagirsak : 1 ton i¢in 200 Metre

Kagit (etiketlik) :ltonicin 5 Kg.



2- HAM BAGIRSAKTAN ORIJINAL BAGIRSAK ELDE EDILMESI

Ham Bagirsak: Muhtevasi bosaltilmamis, yikanmamis, yiizeyindeki yaglarindan arindirilmamas,
serdz ve mukoz tabakalar1 styrilmamis bagirsaklardir.

Orijinal Bagirsak: Original bagirsak, muhtevasi bosaltilmis, yikanmis, ylizeyindeki yaglarindan
aritilmis, ser6z ve mukoz tabakalar1 siyrilmig, biiyiikbas hayvanlarda salamura veya hava kurusu,
kiiclikbag hayvanlarda ise salamura veya tuzlama islemi uygulanmis olan bagirsaklardir.

Asorti Bagirsak: Asorti bagirsak, kii¢iikbas ve bliylikbas hayvanlarin cins, tip, boy, cap, renk ve
kusurlarina gore siniflara ayrilmig olan bagirsaklaridir.

Bagirsak isleme tesisleri :
Bagirsak isleme tesislerinin kapasitelerinin tespitinde dikkate alinacak hususlar:

Tesiste ham bagirsaktan orijinal bagirsak tiretmek i¢in;
Tekne,
Yeteri kadar musluk,
Kompresor (bilylik bas bagirsak isleyen tesislerde bulunmalidir.

Orijinal bagirsaktan asorti bagirsak tliretmek i¢in;
Asorti-kalibraj masasi,
Metraj masast,
Tuzlama masasi,

bulunmalidir.

2.1- islemler:

a) Cekim

b) Sergin (kaba pisligin ¢ikarilmasi)

Bu iki islem kesim yerinde yapilir.

c) Kaba temizlik (i¢ tabakanin temizlenmesi)

d) Tel ¢ekme (dis tabakanin temizlenmesi)

e) Asorti iglemi: Caplarina gore siniflandirma

f) Olgiimleme: 5 adet 91,5 metrelik kiiciikbas bagirsak, 1,5 adet 26 metrelik biiyiikbas bagirsak
(stit danasi harig) bagirsak 1 bandil olarak tanimlanir.

g) Tuzlama

h) Ambalajlama

2.2- Kiiciikbas Bagirsak Isleme :
Mezbaha iglemi: 1 is¢i 8 saatte ortalama 150 adet kiigiikbag bagirsagin ¢ekim ve sergin islemini

yapar.

Orijinal bagirsak islemi: 1 is¢i 8 saatte ortalama olarak 175 adet kiiglikbas hayvan ham bagirsagini
orijinal bagirsak haline getirir.



Asorti islemi:

1 usta, 8 saatte 200 adet kiiclikbas bagirsagi asorti hale getirir.

1 usta, 1 kalfa veya 1 ¢irak (isci) 8 saatte 250 kiiciikbas bagirsag asorti hale getirir.

1 usta, 1 kalfa ve 1 ¢irak (isci) 8 saatte 300 adet kiigiikbas bagirsagi asorti hale getirir.
Tesislerde iiretilen fiili asorti iiretimi; 2 usta, 1 kalfa olmak tizere 3 kisilik grup 8 saatte 750 adet

orijinal bagirsag: asorti hale getirir.

2.3- Biiyiikbas Bagirsak Islemi:

Biiyiikbas islemleri:

Cekim

Sergin

Taraklama

Silindirme, iglemlerinden ibarettir.

a) Mezbaha islemi:
Cekim: 1 ¢ekimci ustasi 8 saatte 100 adet biiylikbas bagirsagi ¢6z yagindan ayirir.
Sergin: 1 serginci ustasi 8 saatte 100 adet biiyiikbas bagirsagi sergin eder ve gevirir.
b) Orijinal bagirsak islemi:
Taraklama: 1 tarakci ustasi 8 saatte 100 adet biiyiikbas bagirsag taraklar ve sisirir.
Silindirleme: 1 silindirci 8 saatte 100 adet biiyiikbas bagirsag silindirler ve paketler.
(Hava kurusu bagirsaklar 50 metrelik, tuzlu olanlar 20-30 metrelik paketler halinde
ambalajlanir.)
C) Asortiislemi:
Islem icin 2 usta (asortici) ve 1 kalfa-is¢i (metreci) bulunmast gerekir. Bu taktirde 8 saatte 300
adet biiyiikbag bagirsak asorti hale getirilir.
1 metreci 300 adet/8 saat biiyiikbas bagirsak,
1 asortici 150 adet/8 saat biiyiikbas bagirsak isler.
Asorti islemlerinde, tesiste kompresdér bulunmasi sarttir. Thracat icin 20 veya 50 metrelik
paketler yapilir.

2.4- Ham ve Yardimci Maddeler:

a)

b)

d)

Ortalama bagirsak uzunluklari ve fire oranlari asagida gosterilmistir. 1 kuzu bagirsag: 19
metre (orijinal) % 10 fire.

1 koyun bagirsagi 25 m. (orijinal) %10 fire.

1 kegi bagirsagi 15 m. (orijinal) % 10 fire.

1 oglak bagirsagi 15 m. (orijinal) % 10 fire.

1 biiylikbas bagirsagi 17 m. (orijinal) % 12 fire.
Rafine tuz:

Kiigiikbas icin: Orijinal bagirsak 100 gr/ad., asorti bagirsak i¢in 500 gr/bandil tuz verilir.
Biiyiikbas icin: Hava kurusunda tuz kullanilmaz. Salamurada 600 gr/adet tuz verilir.
Sodyum bikarbonat:

Kiiciikbas i¢in: Orijinal bagirsakta 1000 adet i¢in 3 kg. verilir.

Asetik asit:

Kiiciikbas i¢in: Orijinal bagirsakta 1000 adet i¢in 1 litre verilir.



NOT:

1- Genel olarak asorti ve orijinal bagirsak islemleri el ile yapildigindan, kapasite tespiti de is¢i
sayisina gore yapilir. Isci sayis1 sigorta veya maas bordrolarindan yararlanilarak tespit edilir.

2- Asorti yapan tesislerde darbogaz arastirmast yapilir..

3- Bagirsak ihtiyaci, ham ve yardimci maddeler paragrafinda adet olarak, iiretim kisminda ise
bandil olarak gosterilir.

4- Tel ¢ekme isleminde makine kullanildigi taktirde makine kapasitesi kronometre yontemi ile

tespit edilir.



