GRUP: 3119
SEKERLI VE KAKAOLU URUNLER KRITER

(Onay Tarihi: Birlik Yo6netim Kurulunun 09.07.2024 tarih ve 60 sayili karari ile kabul edilmistir.)

Uriin ¢esitlerine gore sekerli ve kakaolu iiriinler grubu;

1) SEKERLI URUNLER:

Seker ve Sekerlemeler :

a- Sert sekerler, krokanlar, kuru yemisli sekerler, susam helvasi vb.,

b- Yumusak sekerler (dolgulu sekerler, kopiik tipi sekerler ve jelli sekerler),
c- Prestablet sekerler,

d- Patlayan seker,

e- Siisleme sekerleri,

Seker ve Sekerlemeler:
Sekerleme, cesitli yas meyvelerin ve bazilariin kabuklarinin veya kuru meyvelerin sekerle
kaynatilmasiyla yapilir.

Makina ve Tesisat:
Surup Hazirlama Unitesi,
Acik Kazanlar,
Vakumlu Kazanlar,
Sogutma Unitesi,
Yogurma, Sekillendirme (Ekstruder, vb.) ve Sarma Makinalart,
Ambalaj Makinalari,

a- Sert Sekerlemeler:

Kapasite Hesabu :

Sekerleme tiretiminde pisirme, sekillendirme ve ambalajlama tiniteleri / makinalari dikkate alinir.
Kazanlarda doldurma, imalat ve bosaltma dahil gegen siire(sarj siiresi) tesbit edilir. Kazanlarin
biiyiikliiklerine gore bu stireler degisir.

Pisirme sistemi ne olursa olsun, e¢lde edilen hamur, sekillendirme makinalarinda
sekillendirileceginden, sekillendirme makinalarinin belirli bir siirede (6rnegin 1 saatte) sekillendirdigi
miktar tesbit edilir,

Ambalajlama makinalarinin belirli bir siirede ( 6rnegin 1 saatte) ambalajlayabilecegi miktar tesbit
edilir,

Bu iinitelerin / makinalarin hangisinin darbogaz teskil ettigi incelenir, darbogaz olan {inite / makina
kapasite hesabinda esas alinir.
e Pisirme kazanlar1 darbogaz teskil ediyor ise;

Kazanhacmi  : V (It
Faydali hacim : 0,75
Yogunluk ;1,33
Randiman : R =% 90 (Kapali1 kazanlarda)
% 80 (A¢ik kazanlarda)
Sarj sayist : Gilinde 1-8 sarj (Kapali kazanlar)

Giinde 1-4 sarj (Agik kazanlar)



K(sekerleme)=V (It) x 0,75 x 1,33 x giinliik sarj sayis1 x 300 x R= kg/yil
e Sekillendirme veya ambalajlama makinalar1 darbogaz teskil ediyor ise;

K(sekerleme)=Makinanin belirli siirede ambalajlayabilecegi miktar(kg/saat) x 8 x 300 x R =
kg/yil

b-) Yumusak Sekerlemeler:

e Siirekli ve depozitdrlii tiretimde; pisirme iinitesinin kapasitesi (kg /saat) tesbit edilir, 1 saatte
yapilabilen kaliplama adedi, beher kaliptaki seker adedi ve 1 adet seker gramaji tesbit edilir,
ayrica ambalaj makinalarinin kapasiteleri tespit edilerek bu tlinite ve makinalardan hangisinin
darbogaz teskil ettigi tesbit edilir.

Not: Bu tiir iiretimde dinlendirme kalipta yapildigindan klimali odalarda kalipta dinlendirme stiresi
ortalama 24 saat olarak kabul edilmistir ve tesisteki kalip adedi 8 saatlik dolum kapasitesinden az ise
darbogazi kalip adedi teskil edeceginden kapasite hesab1 kalip adedine gore yapilacaktir.

K(sekerleme) = Darbogaz teskil eden iinite / makina kapasitesi(kg / saat) x 8 x 300 x R =
kg/yil

e Ekstriizyon tipi iiretimde; pisirme iinitesinin kapasitesi (kg /saat), siirekli havalandirici(iirtin
i¢ine hava vererek liriiniin hava ile karigmasini saglayan ¢irpici) makinanin kapasitesi(kg / saat)
, ekstuder’in kapasitesi(kg / saat), ambalajlama kapasitesi tesbit edilerek bu finite ve
makinalardan hangisinin darbogaz teskil ettigi tesbit edilir.
Dinlendirme siiresi ortalama 12 saat olarak kabul edilmistir ve darbogaz teskil etmemektedir.

K(sekerleme)=Darbogaz teskil eden iinite/makina kapasitesi(kg/saat)x 8 x 300 x R = kg/yil

Thtiyac Maddeleri :

% 50-70 Seker

% 30-50 Glikoz surubu (% si)
% 1 Sitrik asit

% 0,1 Aroma

% 0,02  Gida boyasi

e Seker + Glikoz surubu orani1 % 100’ii gecemez.
Bu maddeler disinda firmaca kullanildigi beyan edilen ham ve yardimec1 maddeler’in {iriin i¢indeki
oranlar tetkik esnasinda ekspertiz heyetince kayitlardan tesbit edilerek ayrica ilave edilir.

c-) Pres Tablet Sekerlemeler:

- Toz mikserinin sarj miktar1 ve stiresi(dakika),

- Tablet presinin (kronometraj ile tespit edilen) kapasitesi(kg / saat),

- Ambalaj makinasinin (kronometraj ile tespit edilen) kapasitesi(kg / saat), hesaplanir ve
darbogaz teskil eden makina tesbit edilir.



o Toz mikseri darbogaz teskil ediyor ise;
K(sekerleme) = Sarj miktar: x 60 / sarj siiresi Xx 8 X 300 X R = kg/yil
o Tablet presi veya ambalaj makinasi1 darbogaz teskil ediyor ise;
K(sekerleme) = Darbogaz teskil eden makina kapasitesi(kg / saat) x 8 x 300 x R = kg/yil

d-) Patlayan Seker:

Reaktoriin dis olgiilerinden (iki yan kapak hari¢ silindir boyu ve ¢api) tespit edilir. Bulunan
hacmin % 72’si agirhiginda seker surubu yiiklendigi % 28’inin bos birakildig1 reaktorden alinan
kristallenmis seker miktarinin seker surubunun % 70’1 kadar oldugu ve reaktoriin yaz kis ortalamasi
olarak 4 saatte bir sarj yapacagi kabulii ile reaktor kapasitesi hesaplanir.

Reaktorden alinan kristallenmis sekerin kirma ve eleme makinasindan gegirilmesi sirasinda % 20
oraninda elek alti kirik seker (seker surubu hazirlanmasinda kullanilabilir) ve % 80 oraninda
ambalajlanabilir patlayan seker elde edilebilecegi kabul edilir.

Ambalaj makinasinin belirli bir siire (1 dakikada) de yaptig1 ambalaj adedi ve paket gramaji tespit
edilerek ambalaj kapasitesi hesaplanir.

Reaktor ve ambalajlamadan darbogaz teskil edenin kapasitesinden hareketle kapasite hesaplanir.

a-) Reaktor / reaktorler darbogaz ise;

K(patlayan seker) = Reaktor kapasitesi(kg / saat) x 0,80 x 8 x 300 x R = kg/yil

b-) Ambalajlama darbogaz ise ;

K(patlayan seker)=Ambalaj makinasi/makinalar1 kapasitesi(kg/saat) x 8 x 300 x R = kg/yil
Not : Reaktor kapasitesi(kg / saat) x 0,80 = Ambalajlanabilir seker kapasitesidir.

e-) Siisleme Sekerlemeleri:

Kapasiteye baz olarak darbogaz teskil eden mikser veya graniil hazirlama makinasi kapasitesi(kg
/ saat) esas alinir. Siisleme sekerleri genelde dokme olarak satilmaktadir. Ancak ambalajlama
makinalar1 varsa ambalaj ihtiyaglar1 hesaplanir.

K(sekerleme)=Darbogaz teskil eden makina kapasitesi(kg/saat) x 8 x 300 x R = kg/yil

2) EZMELER (BADEM, FISTIK VB.)

Ezme iretiminde kapasite, islemin asamalar1 olan haslama, soyma, kirma-6giitme,
ezme(silindirler) ve ambalaj makinalarinin kapasiteleri(kg / saat) dikkate alinarak tiretimin kapasitesi
darbogaz teskil eden makina kapasitesine gore hesaplanir.

K(ezmesi) = Darbogaz teskil eden makina kapasitesi(kg/saat) x 8 x 300 x R = kg/yil

3) KAPLAMALI SEKER URUNLERI:

Seker kapli meyveli veya kuruyemisli drajeler, ¢ikolata ve kokolin kapli meyveli veya kuruyemisli
drajeler, gofret, fondan, nuga v.b.
Bu iiretimde, seker surubunun hazirlanmasi kapasiteyi etkilemez. Kapasiteyi belirleyen kaplamanin
gerceklestirildigi draje kazanlari ile akitma, daldirma veya depozitorlii kaplama islemi yapan
makinalardir.

a) Draje kazanlarinda yapilan kaplamali {irlinlerde siire;

Seker kapli drajelerde 4 saat,



Cikolata, kokolin kapli drajelerde 8 saat olarak alinir.
Draje kazanlariin tiriin ¢ikis agirligi tespit edilerek kapasite(kg /saat) hesaplanir.

K(draje) = Draje kazanindan alinan iiriin(kg) X 8 / sarj siiresi Xx 300 X R = kg/yil

b-) Akitma, daldirma veya depozitorli kaplamali iiriinlerde kronometraj yapilarak dakikada
kaplanan tiriin adedi, 1 adet kaplanan iiriin ve 1 adet i¢in kullanilan kaplama malzemesi miktar1 tesbit
edilerek saatlik tirin kapasitesi hesaplanir, ambalaj makinasinin kapasitesi(kg / saat) tesbit edilerek
iiretim kapasitesi darbogaz teskil eden makina kapasitesine gore hesaplanir.

K(draje)=Darbogaz teskil eden makina kapasitesi(kg/saat) x 8 x 300 x R = kg/yil
Ambalaj sekli ve kullanilan ambalaj makinalar1 da dikkate almur.

4) LOKUM, CEZERYE:

Lokum; seker, nisasta, su, katki maddeleri ile hazirlanan lokum kiitlesine gerektiginde g¢esni
maddeleri, kuru yemis ve / veya kurutulmus meyveler v.b. maddelerin ilavesi ile teknigine uygun
olarak hazirlanan bir tirtindiir.

Makina ve Tesisat :
Pisirme Kazanlari,
Ocaklar,

Sekillendirme Masast,
Lokum Kesme Makinasi,
Dinlendirme Tavalari,

Kapasite Hesabu :

Lokum iiretimi pisirme ve sekillendirme (dokiim ve kesim) kapasitelerine baghidir. Kazanlarin
biiyiikliiklerine, agik, kapali veya vakumlu olup olmadiklarina gore sarj siiresi (doldurma bosaltma ve
imalat) degisir. Ocagi olmayan kazanlar dikkate alinmaz.

Pisirme ve sekillendirme kapasiteleri kronometrajla tespit edilir(kg / saat). Uretim kapasitesi
darbogaz teskil eden tinite kapasitesi lizerinden hesaplanir.

Pisirme agik kazanlarda yapiliyorsa 8 saatte 3 sarj, vakumlu kazanlarda yapiliyorsa 8 saatte 4 sarj
yapildig1 kabul edilir. Kazan hacmi ve aldig1 surup miktar: sekerlemede oldugu gibi hesaplanir. Ayrica
lokum hamurunun 24 saat siire ile dinlendirildigi dikkate alinarak, lokum kaliplarinin sayisi, kg/adet
olarak bir kalibin aldig1 miktar dikkate alinarak hesaplama yapilmasi gerekir.

Ambalajlamada kullanilan makine ve is¢i sayisinin Yyeterli olup olmadig: kontrol edilir.

Kapasite hesabi :
Kazan hacmi : V/(It)
Faydali hacim : 0,75
Yogunluk : 1,33
Randiman : R =% 90 (Kapal1 kazanlarda)
% 80 (A¢ik kazanlarda)
Sarj sayisi : Giinde 4 sarj (Vakumlu kazanlar)

Giinde 3 sarj (Acik kazanlar)
K(lokum )=V (It) x 0,75 x 1,33 x giinliik sarj sayis1 x 300x R= Kg/ y1l
Ihtiyac Maddeleri :

% 70-80 Seker
% 6-10 Nisasta



% 0,15  Sitrik asit
% 15-20 Rutubet

Hazirlanan lokum surubuna ilave edilen suyun bir kismi pisirme esnasinda buharlasir ve en son
iirtinde % 15- 20 arasinda rutubet kalir.

Bu maddeler disinda firmaca kullanildigi beyan edilen ham maddeler ve mamiil i¢cindeki oranlari,
sekerlemede oldugu gibi ekspertiz heyetince inceleme esnasinda kayitlardan tespit edilerek hesaplanir.

El ile yapilan ambalajda is¢i kontrolii yapilmalidir.
Ihtiya¢ maddelerindeki seker miktar1 lokum ¢esidinin beyaz, sade veya cesnili olmasina gore eksper
heyetince (% 70 - 80 arasinda ) tesbit edilir.

5) TAHIN HELVASI VE YAZ HELVASI:

Tahin helvasi; beyaz sekere, icme suyu, sitrik asit ve tartarik asit ilavesi, gerektiginde yenilebilir
glikoz surubu katilmasiyla elde edilen seker surubunun 6n pisirme yapilarak agdalastirilmasi ve ¢oven
ekstrakt1 ile ¢irpilmasindan(agartilmasindan) sonra teknigine uygun olarak tahin ile karistirtlarak (%
35-48 arasinda seker, % 52-65 arasinda tahin icerek sekilde) yogurulmasi ve gerektiginde katki ve
cesni maddeleri ilavesi ile elde edilen ince lifli, kati, homojen goriiniimde bir {irtindiir.

Yaz helvasi; beyaz seker, tahin, sitrik asit veya tartarik asit, irmik gerektiginde yenilebilir glikoz
surubu ile ¢cesni maddeleri de ilave edilerek teknigine uygun olarak hazirlanan bir iiriindiir.

Helvanin yogurulmasi fazla zaman almadigindan kapasite tayininde sekerli surubun 6n-pisirme ve
agartma islemleri esas alinir.

Sekerli surubun 6n-pisirme Ve agartma islemleri ayr1 kazanlarda yapildigi hallerde 8 saatte 6 sarj,
Sekerli surubun 6n-pisirme ve agartma ayni kazanda yapilmasi halinde 8 saatte 4 sarj,
kabulii ile kapasite hesaplamasi yapilir.

Kapasite Hesabu :

Agartma kazant hacmi  :  V (It)

Faydali hacim ;0,75

Yogunluk : 1,30

Randiman : R= %80-90

Sarj sayisi  Giinde 6 sarj (0n pisirme ve agartma ayr1 kazanda)

Giinde 4 sarj (On pisirme ve agartma ayni kazanda)

Ki(agda)=V (It)x 0,75 x 1,30 x sarj sayist x 300 x R= Kkg/yil
Kz (helva) = Ki + Kix A= kg/yil

Ihtiya¢ Maddeleri: (Helva miktar: (K2 ) iizerinden hesaplanir.)
% 52-65 Tahin
% 35-48 Seker (Talebe gore glikoz surubu katilabilir)
% 0,5 Coven
A = (Tahin / Seker) orani olup 52/48=1,083ile 65/ 35 = 1,857 degerleri arasinda
degismektedir.

Uretimi yapilan helva tiirleri (yaz helvasi, tahin helvasi, saray helvasi, pismaniye) ile helvaya
katilan diger ihtiya¢ maddeleri, firma beyanina gore ve liriin icindeki oranlari tetkik esnasinda
ekspertiz heyetince kayitlardan tespit edilir.



Firmada susamdan tahin {iretimi de yapiliyor ise Grup 3115 Tahin Imalathaneleri Kriterine gore
hesaplanir.

6) SAKIZ (CIKLET):

Sakiz, sakiz mayasi, diger bilesenler, izin verilen katki maddeleri ve aroma ile teknigine uygun
olarak hazirlanan sekerli veya sekersiz tirtinlerdir.

Sakiz mayasi1 gidaya uygun elastomer, regine, vinil polimer, parafin, mikrokristalize vaks, bitkisel
yag ve izin verilen katki maddeleri ile teknigine uygun olarak hazirlanan iirlinlerdir.

Makina ve Tesisat:
Pudra sekeri degirmeni
Maya yumusatma firini,
Karistirici(mikser),
Ekstruder, Sogutma tiineli
Ambalajlama makinasi

Kapasite Hesabu :

Karistiric1, ekstruder ve ambalajlama makinalarinin Kapasiteleri(kg /saat) teshit edilir. Uretim
kapasitesi darbogaz teskil eden makina kapasitesine gére hesaplanir.

Karistirircr (mikser) kapasitesi hesaplamasinda,

Kazan hacmi: Mikserin igten i¢ce uzunlugu,genisligi ve karistirict mil ¢apina kadar olan derinligi cm
olarak olgiilerek hacmi It cinsinden hesaplanir.

Faydali hacim : 0,65
Yogunluk(ort.) :Tatlandiricili sakizda 1,2
Sekerli sakizda 1,3
Sekersiz sakizda 14
Randiman (R) : 0,85
Sarj sayist . Tatlandirilmis ve sekerli sakizlarda 8 saatte 16 sarj, sekersiz sakizlarda 8 saatte 8
sarj alinir.

Kapasite hesaplamalarinda, sakiz ekstruderi ile varsa sekillendirme makinalarinin ve ambalaj
makinalarinin (adet sakiz/dak ve gr/adet) kapasitesi goz oniine alinarak hesaplama yapilir.

a) Mikser darbogaz ise;

K (sakiz) = V (It) x 0,65 X yogunluk x giinliik sarj sayis1 X 300 x R = kg/yil

b) Diger makinalar darbogaz ise;

K(sakiz) = Dar bogaz teskil eden makina kapasitesi(kg / saat) x 8 x 300 x R = kg/yil
Ihtiya¢c Maddeleri:

- Thtiya¢ maddeleri sekerli ve sekersiz sakizlar icin ayr1 ayr1 hesaplanir.

- Sakiz mayas1 orami tatlandirici icermeyen sekersiz sakizlarda agirlikca en az % 80, sekerli
sakizlarda ise agirlik¢a en az % 15 “tir.



- Sakiz liretiminde seker olarak sakkaroz, glikoz, fruktoz, glikoz surubu, fruktoz surubu veya invert
seker surubu veya tatlandirici kullanilabilir.

- Diger ihtiyag maddeleri eksper heyetince tesbit edilir.

- Seker kaplamali sakiz ile draje sakiz iiretiminde ; seker kapli draje iiretim Kriterleri gecerlidir.

7) CIKOLATA, CIKOLATALI VE KAKAOLU URUNLER :

Cikolata; kakao iiriinleri ile sekerler ve/veya tatlandiricilar, gerektiginde siit yagi disindaki
hayvansal yaglar hari¢ olmak iizere diger gida bilesenleri ile siit ve/veya siit lriinleri ile Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde izin verilen katki ve/veya aroma ilavesi ile teknigine uygun sekilde
hazirlanan iiriinii ifade eder.

Kakao Cekirdegi isleme
Kakao gekirdeginden baslayarak yapilan ¢ikolata iiretiminde asagidaki makina ve tesisat
kullanilir.

Makina ve Tesisat:
Kakao ¢ekirdegi temizleme tinitesi,
Kakao ¢ekirdegi kavurma firmni / makinasi,
Kakao ¢ekirdegi kirma degirmeni,
Kakao likorii degirmeni,
Kakao yagi presi,
Kakao tozu degirmenti,

Kakao ¢ekirdegi taneleri temizlendikten sonra kavurma firmnlarina/makinalarina beslenir.
Kavurma firinlarda yapiliyor ise saatte 2 sarj yapilacagi kabul edilir, Kavrulmus, kabuklarindan
ayrilmis kakao ¢ekirdegi degirmenlerde kirililarak kakao kitlesi elde edilir (bu kitle alkalizasyona tabi
tutulabilir. Bu takdirde kazan hacmi (It) x 1,30 x 8 saatte 1 sarj hesabi ile alkalizasyon kapasitesi
hesaplanir). Kakao kitlesinden kakao yag1 ve kakao keki elde etmek amaciyla preslenir

Preslere giren kakao kitlesinden % 40 kakao yagi, % 60 kakao keki alinir. Kakao kitlesinin yag
elde etmek amaciyla preslenmesi sirasinda yag presinin géz adedi ve her bir goziin alabildigi kakao
kitlesi miktar1 dikkate alinir.

Kek kirilarak ogiitiiliir ve toz kakao elde edilir. Toz kakao iretimi degirmen(piilverizatdr) de
kronometraj yapilmak suretiyle tesbit edilir.

Kapasite Hesabn :

a-) Firinda kavurma yapihyorsa:

Ki(Kakao ¢ekirdegi) = Firin kapasitesi (kg/sarj) X sarj sayis1 X 8 X 300 x R= kg/yil
b-) Kavurma makinalarinda yapihyorsa:

Ki(Kakao ¢ekirdegi) = Kavurma kapasitesi (kg/saat) x 8 x 300 x R= kg/yil

R : Randiman % 85

Kavurma ve kabuk ayirma sirasinda kabuk ve rutubet kaybindan dolay: tiriin verimi % 80-82 olur .
Yani kakao ¢ekirdeginde ayiklama ve kavrulma sirasinda % 18-20 kayip olusur.



K 2(kavrulmus kakao ¢ekirdegi )= Kix 0,80 = kg/yil

Uretim asamalart:
1) Cikolata veya kokolin hamurunun hazirlanmast;
a) Karistirma, 6n ezme (mikser, melanjor,20-30 dak/sarj)
b) Cikolata, kokolin hamurunun inceltilmesi (silindir,30 dak/sarj)
¢) Aroma kazandirma-+olgunlastirma (kollu veya rotatif kong, bilyali inceltici)
Formiilasyona gore hazirlanan seker, kakao likorii, kakao yagi, siittozu melanjorlere verilerek
karistirilir. Sogutma sistemiyle ¢alisan silindirlere gelen hamur ezilerek inceltilir. Konglarda lesitin ve
vanilya ilavesiyle doviiliir. Temperleme, kaliplama ve sogutma islemlerinin ardindan ambalajlama
yapilir.
Cikolata tiretiminde karistirma, ezme, dovme, kaliplama, sogutma kapasiteleri tesbit
edilir(kg/saat), iiretim kapasitesi darbogaz teskil eden makina kapasitesine gore hesaplanir.
Genellikle konglar darbogazdir. Randiman % 85’tir.
Kapasite hesaplamasinda, kollu-rotatif konglar giinde(8 saat) cikolata iiretiminde 1 sarj, kokolin
tiretiminde 1-2 sarj tizerinden degerlendirilir.
K (cikolata) = Kong kapasitesi (kg) x sarj sayis1 x 300 x 0,85=  kg/yil

Not: Bilyali inceltici genelde kokolin, kaplamalik ¢ikolata, pralin, dondurma sosu, kakaolu findik
kremast, krokanli findik ezmesi v.b. tiretimlerde kullanilmaktadir. Bu iiriinler i¢in kapasite saatlik
kapasitelerinden hesaplanir.

2) Kaliplama, sekillendirme, sogutma: (sekillendirilecek tirtinler igin):
Bu islem:

a-) Depozitorli,

b-) Siyirmali dolum,

makinalari kullanilarak yapilir.

Her iki grup makine i¢in de dakikadaki kalip dolum miktar1 (kalip adet/dak ve her bir kalibin
icindeki gr/adet) ortalamalar1 g6z oniine alinir.
Ambalaj makinalarinin da darbogaz teskil edip etmedikleri kontrol edilir.
K (¢cikolata) = Kalip sayisi(adet) x kaliptaki goz sayisi(adet) x beher gozdeki iiriin agirhgi(gr) x
60 x 8 x 300 x 0,85/1.000 = kg/yil



