GRUP 3112: SUT VE SUT URUNLERI

3- KREMA URETIMI: 1994/36-1
(NACE GRUP :10.51 Siithane isletmeciligi ve peynir imalati)
Onay Tarihi: Birlik Yo6netim Kurulunun 1994 tarihli ve 36 sayili karari ile kabul edilmistir.

Pastorizasyonda oldugu gibi, isletmeye alinan siit, temizleme ve standardizasyonu miiteakip
seperatorden gecirilerek kremasi alinir.

Ulkemiz siitlerinde ortalama yag orant % 3,25-3,60tir. Bu oran biiyiik ve kiigiikbas hayvan
stitlerinin degisik mevsimlere gore belirlenmis ve agirlikli ortalamasi nazara alinarak
secilmistir. Yagsiz siitte yag orani ise % 0,1 olarak kabul edilmektedir. Buna gore 100 It ¢ig
stitten alinacak krema miktar1 asagidaki formiille hesaplanir:

(3,25-3,60)/Kremanin yag orani= 100 It ¢ig siitten alinan krema.

Ornek olarak; kremanin yag oran1 % 40 isteniyorsa;

100 It siitten (3,6-0,1) / 0,40= 3,5/0,40= 8,75 kg krema alinir.
Cekilen krema pastorize edilecekse homojenizatdrden gegirilir. Pastorize edilir ve doluma sevk
edilir.

Cekilen krema uzun Omiirli olarak sterilize edilecekse, sterilizatdr, homojenizator, aseptik tank
ve aseptik dolum (karton kutu) asamalarini takip eder.

Kapasite Tespiti:

Krema seperatoriiniin It/saat isledigi siit miktari tespit edilerek formiile gore elde edilen krema
miktar1 saptanir. Kremanin pastorize veya sterilize edilmesine gore; kullanilan homojenizator,
pastorizator, sterilizatorlerin ve dolum makinalarinin diger tirtinlerle kullanilma siireleri de
nazara alinarak krema iiretim kapasitesi hesaplanir.

K= A (It/saat) x (3,5/N)= Krema miktari (kg/saat)

A: Krema seperatdriiniin isledigi siit miktar (1t/saat)
N: Kremada istenilen yag oran1 (100 kg krema i¢in yag miktari)

NOT: Bu iiretim sekli, kiigiik ambalajlar halinde pazarlanacak krema i¢in tatbik edilir.
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