GRUP 3112: SUT VE SUT URUNLERI

2- STERILIZE SUT - UZUN OMURLU SUT 1994/36-1
(NACE GRUP :10.51 Siithane isletmeciligi ve peynir imalati)
Onay Tarihi: Birlik Yo6netim Kurulunun 1994 tarihli ve 36 sayili karari ile kabul edilmistir.

Cig siitiin sterilize edilmesinde, islem asamalar1 (proses) ve bu asamalarda kullanilan makina
ve tesisat asagida sira ile gosterilmistir:

Islem asamalar Asamalarda kullanmilan makine ve tesisat
1- Pastorize siitiin sogutulmasi Plakal1 sogutucu
2- Pastorize siitlin depolanmast Tanklar (paslanmaz gelik)
3- Pastorize siitiin homojenize Edilmesi (1) Homojenizator
4- Pastorize siitiin sterilize edilmesi Sterilazator
5- Sterilize siitiin homojenize edilmesi (2) Homojenizator (aseptik)
6- Sterilize siitiin sogutulmast Plakali sogutucu
7- Sterilize siitiin depolanmasi Dolum besleme tanki (paslanmaz ¢elik)
8- Sterilize siitlin aseptik olarak kutulara Karton kutu dolum makinalari
doldurulmasi
9- Kutulanmus sterilize siitiin dig ambalajinin | Kolileme, paletleme makinasi
yapilmast
10-Depolama Oda sicakliginda (20-25 °C)

(1) Baz1 isletmelerde bulunmayabilir.
(2) Normal homojenizatdr veya aseptik homojenizatérlerden herhangi birinin bulunmasi
gerekir.

NOT: Pastorizator ve sterilizator gruplar1 plakali sogutuculara akupledir. Prosesin izahi
bakimindan ayri ayr1 yazilmiglardir.

Kapasite Tespiti:

Homojenizatér ve sterilizatoriin 1t/sa olarak katolog veya prospektiis degeri alinir. Genel
olarak sterilizasyon 140-150 °C’de 1-4 saniyede tamamlanir.

Dolumda kutu kullanildigindan, aseptik kutu dolum makinalarinda kronometraj yapilarak It/sa
dolum kapasitesi hesaplanir. Isletmede darbogaz hangi makinada ise, pastdrize siitte oldugu
gibi kapasite 1t/y1l lizerinden verilir.
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